
DIE NEUE KUTTER-GENERATION

Die Fleischereimaschinenbauer aus Laufach haben die neue 
Kutter-Generation so weiterentwickelt, dass sie den besonderen 
Anforderungen des Handwerks entspricht: Mit effi zientem
Antriebssystem, einem komplett geschlossenen Edelstahlkorpus 
und einzigartigem Hygiene-System. 

Blizzard 50 SLF und Blizzard 70 SLF
E R F A H R U N G  ·  F O R T S C H R I T T  ·  S E R V I C E

www.dueker-rex.de



BLIZZARD 50L UND 70L SIND 
 100% LÖSUNGEN FÜR DAS HANDWERK.

Düker-REX Fleischereimaschinen GmbH
Im Gewerbegebiet 17 · 63846 Laufach
Telefon: +49 (0) 6093 9932-190 · Fax: +49 (0) 6093 9932-194
info@dueker-rex.de
www.dueker-rex.de

Ingenieure für das Handwerk
Düker-REX bedeutet: 100% Ingenieurhandwerk für das Fleischerhandwerk.
Auch die neue Kuttergeneration beweist, dass wir nicht nur unser Handwerk
verstehen, sonder auch Ihres!

So verarbeitet man Fleisch heute
Deshalb sind sowohl der leistungsstarke Antrieb, die Energieeffi zienz, der 
geschlossene Edelstahlkorpus wie auch das einzigartige Hygienesystem 
idealtypisch für die gehobenen Anforderungen an eine zeitgemäße Fleisch-
verarbeitung.

Bei Anruf: Know-how und Service
Machen Sie sich selbst ein Bild, überzeugen Sie sich von den vielen Plus-
punkten. Gerne beraten wir Sie auch direkt und persönlich. Einfach 
06093 9932-190 anrufen. Bei uns erwartet sie kein Call-Center, sondern 
ein Techniker mit Erfahrung im Handwerk und Sinn für den Fortschritt, der 
Ihnen einen ganz persönlichen Beratungs-Service bietet.

   Maschinenständer, alle Außenfl ächen NIROSTA
    geschliffen

   6er Messerkopf - SDU, System Düker 
   Kutterdeckel in NIROSTA, mit Lärmschutzdeckel
   Schürzenschutz in NIROSTA
   Messerwelle mit variabler Schneidgeschwindigkeit
   Stufenlose Verstellung über Potentiometer
   Schneiden von 500-5.000 U/min
   Mischen vorw./rückw. von 50-500 U/min
   3 Kutterschüsselgeschwindigkeiten
   Temperatur- und Schüsselabschaltung
   Schwingmetallfüße
   Steuerung mit Folientastatur im Maschinenständer
   Digitalanzeige für Schüssel, Temperatur und

    Messerwelle
   Freilaufende Kutterschüssel in NIROSTA

Optional:
   3er Messerkopf - SDS, System Düker 
   elektr. Öffnung der Schutzhaube
   Auslader von Hand einschwenkbar (nur für Kutter 70L)

Blizzard 50 SLF P30-P Blizzard 70 SLF P30-P

   Motor: 11 KW, Absicherung 35 A träge, 400 V, 50 Hz 
über Frequenzumrichter 15 KW, Gewicht 730 kg

   Motor: 22 KW, Absicherung 63 A träge, 400 V, 50 Hz
über Frequenzumrichter 22 KW, Gewicht 1.300 kg

Administrator
テキストボックス
ブリザード５０Lと７０Lは100％工房の強い味方

Administrator
テキストボックス
工房向けの技術デューカーレックスは１００％工房向けの技術に特化してきました。新型のカッターをご覧いただければ自身の技術だけでなく、食肉の技術も理解していることをお分かりいただけます。

Administrator
テキストボックス
食肉加工の今パワフルな駆動だけでなく省エネ対応、完全に閉じられたボデー、衛生的な設計など最高の要求にこたえます。

Administrator
テキストボックス
電話ひとつでノウハウとサービスいろいろな長所をご紹介できます。直接、親切に対応いたします。06093 9932-190にお電話下さい。単なるコールセンターではなく専門の技師がお客様のニーズに答えます。

Administrator
テキストボックス
ブリザード50SLF　P30-P

Administrator
テキストボックス
ブリザード70SLF　P30-P

Administrator
挿入テキスト
7

Administrator
挿入テキスト
0

Administrator
テキストボックス
ボウル容量50L、モーター11KW35A保護、インバータ15KW、重量730kg

Administrator
テキストボックス
ボウル容量70L、モーター22KW63A保護、インバータ22KW、重量1300kg

Administrator
テキストボックス
▲ボデー、全表面ステンレス、研磨仕上げ▲6枚刃式、デューカーシステム▲ステンレス製カバー、防音カバー付▲エプロンガード、ステンレス▲ナイフシャフト、無段変則▲500～5000ｒｐｍ▲ミキシング機能正転／逆転50～500ｒｐｍ▲ボウル回転３速▲温度及び回転数設定による自動停止機能▲振動吸収脚▲制御パネル本体埋め込み式▲ボウル回転数、温度、ナイフ回転数デジタル表示▲ステンレス製ボウル／フリー回転式オプション▲3枚刃、デューカーシステム▲ステンレスカバー電気開閉式▲アンローダー（７０Lに設定可能）




